
Kom og mød nye og gamle samarbejdspartnere 
i Erhvervsbyen og kom tættere på en af de nye 
iværksættere, som skaber chokoladeoplevelser 
med fokus på kvalitet, bæredygtighed og autenti-
citet.  

Hør Mark Hermanns historie fra Michelin restau-
ranter, konditorlandsholdet og deltagelse i VM og 
EM i chokolade - til i dag at have startet sin egen 
virksomhed. 

Kom og få en smagsprøve og oplev hvordan cho-
kolade kan smage. Måske bliver du inspireret til, 
hvordan Mark Hermann kan skabe værdi for jeres 
arrangementer, møder, receptioner, gaver m.v. 

Tag dine kollegaer under armen, lær nye virk-
somheder at kende og bliv en oplevelse rigere i 
Erhvervsbyen

Mark Hermann Chocolate, holder til i Gladsaxe Erhvervskvarter på Rosen-
kæret. Mellem autoværksteder og tagkonstruktører, har Mark Hermann 
indrettet sit produktionskøkken og lagersalg. Det er i dette køkken, at den 
udsøgte chokolade bliver omdannet til farverige og kunstneriske chokolader, 
med fokus på bæredygtighed, smag og æstetik. 

Tid                          
Onsdag den 20. juni 

kl. 15.00-17.00

Sted                       
Mark Hermann Chocolate, 

Rosenkæret 15, Søborg

Pris            
50 kr. pr person 

- betales på dagen

Tilmelding            
karwul@gladsaxe.dk 
Karen Brosbøl Wulf

Leder af Gladsaxe Erhvervsby
29298858

Frist: Senest 18. juni

Kom til VIRKBAR d. 20. juni 
hos Mark Hermann Chocolate 

– Til glæde for ganen - til gavn for Erhvervsbyen! 

mailto:karwul%40gladsaxe.dk?subject=

